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Le nostre proposte 
 
 

            bicchiere      bottiglia 
 

vini fermi d’Abruzzo       € 3,5        € 15 
Coccocciola, Pecorino, Cerasuolo o Montepulciano 

“Casino Murri”  Cantina San Giacomo – Rocca San Giovanni 

 

spumanti Metodo Classico d’Abruzzo    € 4,5        € 18 
Bianco Brut o Rose’ Brut 12mesi 

“Fenaroli”  Citra – Ortona 

 

spumanti Metodo Classico Trentodoc    € 6  € 25 
ExtraBrut 36mesi o ExtraBrut Rose’ 24mesi 

Levii – Stenico 

 

champagne             € 8  € 35 
Brut Tradition 

De Lozey – Celler sur Orce 

oppure un’altra bottiglia dalla lista completa:    

(inquadra QRcode, visualizza il nostro sito ed apri il pdf) 
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Per accompagnare 
 

le olive di San Vito        € 2 
Frantoio Giocondo – San Vito 

 

il cartoccio di taralli        € 3 
I Frutti del Grano – Trani 

 

le ostriche         € 4/5 
prezzo al pezzo secondo la disponibilita’ del giorno 

 

le ascolane di pesce, vegetariane o al tartufo € 7,5 
Eccellenze Ascolane – Ascoli 

 

bocconcini di bufala con caviale    € 8,5 
Perla del Mediterraneo – Paestum, caviale sferificato Eurocaviar 

 

la nostra tartare di mare       € 10 
con olio agrumato di San Vito e salicornia di Lesina 

 

i nostri tre assaggi di terra      € 8 
piccola selezione di salumi e formaggi 

 

il dessert del giorno        € 4,5-7 
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